
F O R  G R O U P S  O F  1 3  TO  2 0  G U E ST S

A 15% service fee will be added to the bill. Your final menu choice and a deposit of 50% are 
required to secure your reservation, with the remaining account to be settled on the day.

ON ARRIVAL  
Homemade glühwein

LUNCH
Roosterkoek of the day with farm butter and seasonal preserves

Garden-inspired salads with innovative dressings and water buffalo mozzarella 
from our Cheese Room to share

DESSERT 
Jar dessert planter – a deliciously sweet assemblage, planted with  

a bit of sugary “garden soil”  
 

Tea and coffee

GROUP BOOKING MENU
We are directed by the early morning harvest from the garden. When the weather is fine, our offering is best enjoyed  

outside, under the trees. When it’s rainy or chilly, the Greenhouse offers welcoming shelter from the elements. 

WINTER
May to August



BY AANKOMS  
Tuisgemaakte glühwein

MIDDAGETE
Roosterkoek van die dag met plaasbotter en ingemaakte seisoenale lekkernye

Tuinvars slaai om te deel, met interessante slaaisouse en waterbuffelmozzarella uit die Kaaskamer

NAGEREG 
Poeding-in-’n-fles – ’n hemelse soet samestelling,  

afgerond met ’n bietjie suikersoet “tuingrond” 

Tee en koffie

V I R  G R O E P E  VA N  1 3  TOT  2 0  G A ST E

’n Diensfooi van 15% sal by die rekening gevoeg word. Om die bespreking te bevestig, word die finale 
spyskaartkeuse asook ’n 50%-deposito vereis. Die uitstaande bedrag kan op die dag vereffen word.

GROEPBESPREKING SPYSK A ART
Ons laat ons lei deur wat die vroegoggend-oes uit die tuin oplewer. Op ’n mooi dag is niks lekkerder as om ons kos buite  

onder die bome te geniet nie, maar as dit reën of  koud is, bied die Glaskas knus skuiling teen die elemente.

WINTER
Mei tot Augustus


